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Profilova zkouSka z pfedmétu Zboziznalstvi, Obchodni provoz a logistika
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Jakost — pojem, tiloha jakosti, certifikace vyrobku, jakost jako konkuren¢ni vyhoda.
Inventarizace — pojem a druhy inventarizace, postup pii provadéni inventarizace,
inventariza¢ni rozdily — jejich zji§téni a vyrovnani.

Pravidla spravné vyrobni a hygienickd praxe — smysl zavedeni pravidel spravné
vyrobni a hygienické praxe, kli€ové prvky.

Inventarizace na prodejné — popis postup inventarizace na prodejné véetné moznych
chyb pfi inventarizaci.

Skody a ochrana zboZi — pii¢iny $kod, ¢initelé, které je usnadiiuji.
Obchodni provoz — vysvétleni pojmu, jeho vyznam a funkce, ¢initelé obchodniho
provozu.

Obiloviny a mlynské vyrobky — vyznam ve vyZivé, k ¢emu se obili vyuZiva, stavba
sloZeni obilného zrna, mleci postup, stupné jemnosti mleti, trzni druhy mlynskych
vyrobku, vady mouk.

Provozni jednotka (Prodejna) — charakteristika, cile, ukoly a druhy prodejen, vnéj3i
uprava a oznaceni prodejny.

MIééné vyrobky — rozdéleni mléénych vyrobki do skupin véetné piikladt, vady,
baleni a skladovani mlé¢nych vyrobku.

Organizace prace v prodejné — formy a techniky prodeje zboZi a sluzeb, nabidka
zboZi (osobni, optickd, doplitkova), ptedvedeni zboZi.

Lu$téniny — vyznam lu§ténin ve vyZive, rozd€leni, Uprava, trzni druhy, vady,
skladovani.

Obchodni logistika — systém obchodni logistiky, pravidla logistiky, volba dodavatelt,
Gdastnici distribuéniho fetézce, zptsoby dopravy, druhy skladd, zasady skladovani
zboZi, metody fizeni zasob.

Pekaiské vyrobky — chléb, pouzité suroviny, vady chleba, skladovani, hygiena
prodeje, trvanlivé pe¢ivo — rozdéleni dle druhd.

BOZP — vymezeni pojmu, cile, ikoly, zakladni bezpe¢nostni pozadavky pfi prace se
stroji, ptiklady uraz.

Cukraiské vyrobky — nejéast&jsi suroviny, rozdéleni korpusi, naplnég, polevy,
skladovani, hygiena prodeje.

BOZP — povinnosti pracovnika a zaméstnavatele v piipadé pracovniho trazu, piiklady
bezpe&nostnich rizik, prevence urazi.

Téstoviny — vyznam ve vyZivé, druhy té€stovin, suroviny k vyrob€, postup vyroby
téstovin, skladovani.
BOZP — vyznam statniho odborného dozoru, kontrolni ¢innost a prava inspektort.




10) Cukr, med, pFirodni a umél4 sladidla — vyznam ve vyZivé, rozdéleni cukri, vyroba
cukru, trzni druhy cukru, vyznam medu ve vyZzivé, rozdéleni medu dle piivodu, druhy
medu v prodeji.

Maloobchod — typy provoznich jednotek a jejich charakteristika.

11) Ovoce tuzemské (domaci) — vyznam ve vyZivé, rozdéleni, skladovani, prodej,
vyrobky z ovoce.
Zakladni formy prodeje — charakteristiky jednotlivych systémui.

12) Ovoce jizni — vyznam ve vyZive, rozdéleni, skladovani, prodej, sudené jizni plody a
semena.
Prizkum spotfebitelské poptavky — vyznam, cile, metody prizkumu spottebitelské
poptéavky.

13) Zelenina — vyznam ve vyzivé, zakladni rozdéleni, druhy, skladovani.
Reklamace — zasady reklamacniho fizeni.

14) Brambory — vyznam ve vyZivé, typy brambor, vyrobky z brambor, choroby brambor,
skladovani.
Velkoobchod — vyznam, funkce, ¢lenéni.

15) Maso — vyznam masa ve vyZivé, rozdéleni masa, zdsady prodeje, skladovéni, vady
masa.
Objednavky zbozi — zpiisoby objednavani zboZzi vyjmenuj, popis a uved’ priklady
Z praxe.

16) Mléko — vyznam mléka ve vyZivé, trzni druhy mléka, rozdé€leni mléka podle pravy,
skladovani mléénych vyrobki.
Obchodni operace v prodejné — nakup zbozi, nabidka zbozi od dodavatele, kritéria
pii vybéru dodavatele.

17) Tuky — vyznam tukii ve vyzivé, funkce tukd, rozdéleni tuki, skladovani.
Dodavatelsko-odbératelské vztahy — vyznam a princip fungovani, naleZitosti kupni
smlouvy.

18) Kava, kavoviny — sklizefi a Uprava, praZeni kavy, trzni druhy, skladovéni, trzni druhy
kavovin, vady.
Komunikace se zakaznikem — pfedchazeni stiznostem, vyznam stiznosti zakazniki
pro obchodnika.

19) Caj, kakao — sklizef, jakost, skladovani, vady, trzni druhy.
Zikonné povinnosti pFi prodeji zboZi — vyjmenuj a popis, ochrana spotiebitele.

20) Cokolada, ¢okolddové cukrovinky — zékladni suroviny pro vyrobu éokolady, druhy
¢okolad dle slozeni, kon3ovani, Sokoladové speciality, ¢okoladové cukrovinky,
skladovani, vady.

Systém HACCP — vyznam, systém kritickych kontrolnich bodd, obsah.

21) KoFeni — vyznam kofeni, rozdéleni kofeni, skladovani, vady.
Orginy opravnéné ke kontrole prodejny — vyjmenuj, popis jejich pravomoci a vysi
postiha.




22) Textilni galanterie — material pro vyrobu, rozdéleni trznich druhti textilni galanterie,
skladovani a vady.
Skladovani zbozi — uplatnéni zésad hygienické praxe a BOZP.

23) Odévy a bytovy textil — vyznam odéva, ¢lenéni odévi, rozd€leni bytového textilu.
Piepravni prostiredky — ¢lenéni manipulaénich a pfepravnich jednotek, pfepravni a
manipulacni obaly.

24) Obuv — vyznam obuvi, rozdéleni podle materidlu a G¢elu, skladovani.
Prejimka zbozi — popis faze prejimky zboZi.

25) Drogistické zboii — rozdéleni drogistického zbozi, vyznam a ucel jednotlivych
kategorii, skladovani.
Prodej zboii — piiprava k prodeji, zadsady prodeje, oznaceni zbozi.
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